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Damit die Minze ihrvolles Aroma entfoltet, die
Sténgel ein poar Mal auf die flache Hand

aufschlogen.
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Minze, fUr die Gamierung
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Die Minzsténgel kréiftig auf die flache Hand aufschlagen, damit diese ihrvolles Aroma entfalten
kann. Danach die Blattchen albzupfen.

Die Limetten halbieren - eine Halfte davon ochteln, die
andere Hdlfte in Spalten schneiden und fur die Gamie-
rung auf die Selte legen

Die Mango schdlen und zwel Spalten ebenso fur die
Camierung beiseite legen. Den Rest der Mango purieren.

Den braunen Zucker sowie die Limettenachteln auf zwel
Glaser auftelen und mit einem StoRel andricken.
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Die abgezupften Minzblatter dazugelben und die Glaser
mit Crushed Ice auffullen.

Den Rum und die purierte Mango ebenfalls ins Clas geben
und mit Soda auffullen.

Mit den Limetten- und Mangospalten sowie Minz-
bldttern gamieren.
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