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Den Backofen auf 200° C Ober- und Unterhitze vorheizen.

Den halben Kurbis schalen und entkernen, in kleine WUr-
fel schneiden und ouf einen mit Backpaopier ousgelegten
Baickofenrost vertellen. Auf mittlerer Schiene 20 Minuten
backen.

In der Zwischenzeit den Magertopfen mit Milch und
Honig glattrohren.
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Fir dass Topping die Kirbiskemne ohne Zugabe von Ol bel
mittlerer Hitze anrdsten und danach den braunen Zucker
zugeben und karamellisieren lassen.

Die ausgepresste Orange zusommen mit den ausgekihlten Kurbisstucken fein pUrieren und mit Zimt
albschmecken,

Die Topfencreme auf 2 Dessertgldser vertellen und das
fertige KurbispUree darauf schichten.

Mit den karamellisierten Kirbiskernen sowie einer
Dottel gamieren.
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